
KÜTAHYA İLİ COĞRAFİ İŞARETLERİ
 

Coğrafi İşaret Alınmış Ürünler 

1. Kütahya Çinisi (Coğrafi işaret tescili 

mevcut) 

2. Tavşanlı Leblebisi (Coğrafi işaret tescili 

mevcut) 

3. Şaphane Vişnesi (Coğrafi işaret tescili 

mevcut) 

4. Simav El Halısı (Coğrafi işaret tescili 

mevcut) 

Coğrafi İşaret Alınması Gereken Ürünler 

1. Bal Eriği (Lacivert renkli Londra eriği 

olarak bilinir) 

2. Gelincik Elması (ufak yapısı ile kendine has 

aromalı) 

3. Armut Karanbul (kendine has lezzette, olgun 

yapıda) 

4. Hüsnü Yusuf Armudu 

5. Yağ Armudu 

6. Kızıl Armut 

7. Taş Armut (Kışlık Armut) 

8. Kütahya Vişnesi 

9. Kütahya Kirazı (Beyazımsı ve sarısı renkte) 

10. Cücem Eriği 

11. Deper Otu (Bölcek ve Dumlupınar yöresinde 

yetişen havuç) 

12. Dombey Kaymağı (Bölcek Köyüne ait 

Manda kaymağı) 

13. Sekiören Çileği 

14. Ayşe Kadın Fasulye 

15. Oturak Fasulye 

16. Yaz Elması (sarı renkli lezzetli) 

17. Yaz Helvası (İrmik ve Cevizli) 

18. Gökçimen Hamursuzu 

19. Salep (Seyitömer Yüregil bölgesi) 

20. Kaymak Baklavası ( 4 parmak kalınlığında 

özel tatlı - Köfteci dede, Doğlarların Mine 

hanım, Şekerci Şükrü beyin ailesi tarafından 

yapıldığı bilinen ve şu anda piyasada satışı 

olmayan ürün) 

21. Haşhaşlı Yufka Tatlısı (Turgutlar 

Bölgesinde yapılan tatlı çeşidi) 

22. Kumarı Kestanesi (Bursa ve Simav’dan 

farklılığı ufak ve lezzetli olması) 

23. Höşmerim Tatlısı (Bölcek ve civarında 

yapılan Bilinenin aksine tatlı olarak değil 

börek olarak tüketilen yemek çeşidi. 

24. Akıtma (kahvaltılık krep türü) 

25. Zerde (Düğünlerde yapılan yöresel tatlı) 

26. Sıkıcık Çorbası 

27. Cimcik 

28. Kütahya Mantısı 

29. Haşhaşlı Gözleme 

30. Haşhaşlı ve Tahinli Pide 

31. Kütahya Göveci 

32. Kütahya Kaymağı (kremadan yapılan ve 

Mandıralarda üretilen yöresel ürün) 

33. Güllaç Tatlısı 

34. Mercimekli Tosunum 

35. Kak Eriği 

36. Hekmane Eriği (Kuru, Hoşaflık) 

37. Dolamber Böreği 

38. Yumurta tiridi (Bayat ekmeğin üzerine 

yapılır) 

39. Tutmaç Çorbası (Kesme Hamurdan) 

40. Ovmaç Çorbası (Hamur ovalanması ile 

yapılır) 

41. Armut Turşusu 

42. Kelem Turşusu (lahana) 

43. Kelem Dolması (lahana) 



44. Armut Tatlısı (Kızıl Armuttan yapılır) 

45. Döngel (Kumarı Bölgesinde yetişen 

Muşmula) 

46. Tarhana (Kütahya ve Gediz) 

47. Yoğurtlu Çorba 


